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S 1500 Food L

Innentor fiir die Lebensmittelindustrie
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Fiir hdchste Hygieneanforderungen

In der Lebensmittelindustrie gelten
strengste Hygienevorschriften.
Anlagen werden hier regelmaBig
mechanisch und chemisch gerei-
nigt, was hohe Anspriiche an die
Konstruktion und die verwendeten
Werkstoffe stellt. Das Edelstahltor
S 1500 Food L ist dafiir ausgelegt
und hélt sogar einem Hochdruck-
reiniger stand.

Komplett Edelstahl

Das komplette Tor von der Welle
uber Seitenteile bis hin zum Schalt-
schrank wird komplett aus Edel-
stahl gefertigt und halt Wasser und
Reinigungsmittel problemlos aus.

Spritzwassergeschiitzt

Der gekapselte Antrieb in IP 65
wird zusatzlich mit einer Verklei-
dung geschiitzt. Dank schrager
Verkleidungen und Aussparungen
[auft Reinigungswasser schnell ab.

Das Tor wird serienméBig mit
einer EPDM-Dichtung und einem
Sicherheitslichtgitter im
Seitenteil ausgeliefert

Leicht zu reinigen

Innentor

GroBenbereich
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S 1500 Food L

Breite (LDB) max. 2500 mm
Hohe (LDH) max. 3000 mm
Geschwindigkeit

mit serienmaBiger FU-Steuerung BS 150 FUE-1V2A
Offnen max. 1,2 m/s
SchlieBen max. 0,5m/s
Behang

mit Federstahl in Behangtaschen
Gewebestarke 1,5 mm
Sichtfeldstarke 2,0 mm
Behangfarben

RAL 1018 Zinkgelb

RAL 2004 Reinorange [N
RAL 3002 Karminrot  EEG—
RAL 5010 Enzianblau |
RAL 7038 Achatgrau [
Notoffnung

Optional: automatische Tor6ffnung durch USV bei Stromausfall



